


RODINNA
TRADICE

MASNA Elva je firmou rodinného typu s vice nez tricetiletou tradici,
zahyvajici se zpracovanim masa a vyrobou tepelné opracovanych
masnych vyrobkd. Vznikla v roce 1991 vracenim budov v restituc-
nim naroku, naslednou rekonstrukci byl vybudovan provoz vyroby
masa a masnych vyrohkii s prodejnou a bufetem.

Velikost a prostorove usporadani budovy brzy prestalo vyhovovat
velkému zajmu o kvalitni vyrobky s vybornou povesti. Proto byl
vr. 2009 vybudovan v primyslovém arealu ve Slavi¢iné novy
provoz s modernimi vyrobnimi technologiemi.




MODERNI
VYROBA

Nova moderni vyrobna spliuje nejprisnéjsi hygienicka
a veterinarni kritéria, kladené na moderni potravinarskou

firmu. Vyroba je realizovana nejmodernéjSimi technologiemi
v nerezovém provedeni.

Celd vyrobni ¢ast firmy pocinaje pfijmem masa a konce expedici
vyrobkil je automaticky klimatizovana tak, aby jak u surovin, tak
u vyrobkii nebyl naruSen predepsany teplotni fetézec.
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GARANTUIJEME

Dodrzujeme nejvyssich standardy hygieny a sanitace, naSe provozy
jsou pod trvalym veterinarnim dozorem a v souladu s jejich pfisnymi
predpisy. Presné technologicke postupy v jednotlivych fazich vyroby
i technologie baleni vyrobku do ochranné atmosféry a vakua pak
zasadné ovliviuji finalni kvalitu a trvanlivost naSich vyrobkd.




DROBNE MASNE VYROBKY

KLOBASOVY
KABANOS

Hmotnost: cca 1,3 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni:
ochrannd atmosféra

SUNKOVA
KLOBASA
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Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni:
ochrannd atmosféra

MADARSKA
KLOBASA

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni:
ochranna atmosféra

KONSKA
KLOBASA

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni:
ochrannd atmosféra

TRAMPSKE Vhodné do udirny
CIGARO

Hmotnost: cca 2 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni:

ochrannd atmosféra

SLAVICINSKA Klasicka receptura
KLOBASA (sdl, pepf, kmin)

Hmotnost: cca 1,5 kg
PouZitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni:
ochranna atmosféra

HRADECKA Vhodna na grill
KLOBASA

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni:
ochranna atmosféra
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VARENE VYROBKY

TLACENKA Velké kousky TLACENKA
VYBEROVA masa MINI

Hmotnost: cca 2,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Hmotnost: cca 0,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: nebaleno Baleni: nebaleno

JITRNICE JELITA

Hmotnost: cca 0,15 kg
Pouzitelnost: 3 dny
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: cca 0,15 kg
Pouzitelnost: 3 dny
Teplota: 1-5°C

Baleni: na volno
Baleni: navolno

OVAR JATROVA

CIHLA

Hmotnost: cca 0,7 kg
Pouzitelnost: 3 dny
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: cca 1 kg
Pouzitelnost: 10 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: navolno
Baleni: vakuum

JITRNICOVY PREJT
Hmotnost: cca 0,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: nebaleno

SKVARKY

Hmotnost: 1 kg
Pouzitelnost: 10 dni
Teplota: 1-5°C JELITOVY PREJT
Hmotnost: cca 0,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: nebaleno

Baleni: na volno




SUNKOVE VYROBKY

SUNKoOVY
SALAM UZENY

Hmotnost: cca 1,8 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum

SUNKA
VYBEROVA

Hmotnost: cca 3,5 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: nebaleno

KURECI HAM
KULATY

Hmotnost: 2 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: nebaleno

KURECI HAM
MINI

Hmotnost: 1 kg
PouZitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: nebaleno

SUNKOVY SALAM

VARENY

Hmotnost: cca 2 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: nebaleno

DUO SUNKA

NEJVYSS[ JAKOSTI

Hmotnost: cca 2,5 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: nebaleno

KURECI HAM
HRANATY

Hmotnost: 3,5kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: nebaleno




MEKKE MASNE VYROBKY

JUNIOR

Hmotnost: cca 2 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: nebaleno

SLOVENSKY
KABANOS

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: ochranna
atmosféra

SPEKACEK

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: ochranna
atmosféra

ELVA PARKY
SE SYREM

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: ochranna
atmosféra

GOTHAJ

Hmotnost: cca 2 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: nebaleno

LIBERECKY
PAREK

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: ochranna
atmosféra

ELVA PARKY

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: ochranna
atmosféra

JEMNE PARKY

Hmotnost: cca1,5kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: ochranna
atmosféra




UZENINY Z DOMACI UDIRNY

NASE PREMIOVE PRODUKTY

Ptimo nad méstem Slavicin, v podhdii Bilych Karpat, se nachézi kopec zvany Sabatec. Je nedaleko piivodni vyrobny na namésti Mezi
Senky, odkud je na kopec krasny vyhled. Snad i on se stal pred desetiletimi inspiraci pro nazev jedinecnych uzenych vyrobki z nasi

masny, uzenin Spickove kvality, nasich dobrot z Bilych Karpat.

Jejich tajemstvi je v tradicni recepture, a take vyrobé bez chemicky upravenych pridavnych latek, nahrazek, emulgatord, stabilizatori
¢i geneticky modifikovanych organismii. Sabatecka uzenina, tak jak ji dive doma vyrabéli nasi predkove, je symbolem poctivého

reznického femesla. Ochutnejte!

SABATECKA
SLANINA

Hmotnost: cca 0,7 kg
PouZitelnost: 31 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum

SABATECKA
KLOBASA

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 24 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: ochranna
atmosféra

SABATECKY
KRCEK

Hmotnost: cca 1 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: vakuum

Zakladem chuti je specialné
upraveny lak podle receptu od
nasich prarodic. Do néj se ¢ast
veprového hoku naklada na
nékolik tydn. Poté prochazi
slanina nékolika fazemi dlouhého
uzeni tak, aby byla zvyraznéna jeji
uzena v(ing, vyvonéna cesnekem.

Umaocni ve vas dojem starych
castl. Jeji hlavni prednosti jsou
peclive vybrané suroviny,
dokonale sladéna a vyvazena
smés prirodniho kofeni bez
pridanych écek, dikladné casové
oddélené promichani

a dlouhé, pozvolné uzeni.
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Kjeho vyrohé se pouziva peclivé
vybrana vepiova krkovice, ktera
prochazi specialni Gpravou.

Behem doby naloZeni je nutno ji
nékolikrat runé prelozit, aby se
projevila a zvyraznila jeji specificka
chut. Samoziejmosti, je pozvolné
uzeni na bukovém dreve.



SALAMY

SLAVICINSKY
SALAM

Hmotnost: cca 1,3 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota:1-5°C

Baleni: vakuum 2 ks

VRCHOVINKA

Hmotnost: cca 1,7 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum 2 ks

KONSKY SALAM

Hmotnost: cca 0,9 kg
PouZitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum 2 ks

MADARSKY
SALAM

Hmotnost: cca 1,1 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum 2 ks




UZENE VYROBKY

UZENY BOK
BEZ KOSTI

Hmotnost: cca 1 kg
Pouzitelnost: 28 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum

UZENA KOTLETA
BEZ KOSTI

Hmotnost: cca 1 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum

UZENA PLEC
ORISEK

Hmotnost: cca1kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum

UZENE KOLENO
VYBEROVE

Hmotnost: cca 1,8 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum

UZENY BOK
BEZ KOSTI
CESNEK

Hmotnost: cca 0,7 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: vakuum

UZENA KRKOVICE
BEZ KOSTI

Hmotnost: cca 1,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: vakuum

UZENA SLANINA
BEZ KOZE

Hmotnost: cca 0,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum

UZENE KOSTI
OBYCEJNE

Hmotnost: ccal kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: na volno




UZENE VYROBKY

UZENA KOST
MASITA

Hmotnost: cca 1 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: navolno

UZENA ZEBRA
Z BOKO

Hmotnost: cca 1 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: navolno

UZENA KYTA
RAUT

Hmotnost: 5 - 12 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum

UZENE KRIZOVE
KOSTI

Hmotnost: cca 1,2 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: na volno

UZENY PECENY
BOCEK

Hmotnost: cca 0,8 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum




SPECIALITY

ANGLICKA Zarucena BOCKOVA
SLANINA oget ROLADA

Hmotnost: cca 1 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 2 kg nebo 1 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: vakuum Baleni: vakuum

DEBRECINKA DRSYKOVA

POLEVKA

Hmotnost: 2 kg nebo 1 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 0,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: vakuum Baleni: nebaleno

SENDVIC
NAREZ

OVAROVA
POLEVKA

Hmotnost: 0,5 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 2 kg
PouZitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: nebaleno Baleni: nebaleno

BABICCINA
SEKANA

PIKANTNI
SEKANA SE SYREM

Hmotnost: 2 kg nebo 1 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Hmotnost: 2 kg nebo 1 kg
Pouzitelnost: 21 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: vakuum Baleni: vakuum




SPECIALITY

SADLO
VANICKA

Hmotnost: 0,5 kg
Pouzitelnost: 90 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: nebaleno

SADLO
KBELIK

Hmotnost: 3 kg
Pouzitelnost: 90 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: nebaleno

KVALITA
PREDEVSIM

Zdobi nas vyroba tradicnich ceskych a moravskych masnych dobrot
vyrabénych pouze z kvalitnich tuzemskych surovin. Kvalita nasich
produkt( je zaloZena predevsim na absenci strojové oddéleného
masa (separatu), mouky a pSenicného Skrobu.

BEZ LEPKU

VSechny naSe vyrobky (mimo dvou] jsou vhodné i pro
konzumaci osob s bezlepkovou dietou.
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PASTIKY A POMAZANKY

JATROVKA

Hmotnost: 190 g
Pouzitelnost: 90 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: po 4 ks

CERTOVSKA
POMAZANKA

Hmotnost: 280 g
Pouzitelnost: 90 dni
Teplota: 1-5°C

Baleni: po 4 ks

PRIVEZEME
AL K VAM

Operativni pfijem zakazek, expedovani vyrobkii dle pozadavki
zakaznika a pravidelné zavozy jsou pro nas samoziejmosti.

POMAZANKA
S JATRY A CIBULI

Hmotnost: 280 g
Pouzitelnost: 90 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: po 4 ks

SKVARKOVA
POMAZANKA

Hmotnost: 280 g
Pouzitelnost: 90 dni
Teplota: 1-5 °C

Baleni: po 4 ks

CErTOWsHA =
. POHATANKA







MASNA ELVA s.r.0.
Divnice 124, 763 21 Slavicin
|C: 27734595 / DIC: CZ27734595

OBJEDNAVKY

tel.. +420 577 341 713 | moh.: +420 777 796 094
objednavky Po-Pa do 14 hod / poté zaznamnik

email: info@masna-elva.cz

objednavkovy formulaF: www.masna-elva.cz/objednavka




